imger

len “Catch of the Day” und unsere Tagesangebote!

EN
Rote Bete-Ziegenkisemousse mit gerdsteten Walniissen & Feldsalat 9.5
Graved Lachs auf Kartoffelr6sti mit Wakame-Orangensalat 10,5

Hafenwirtschaft - Tapas-Teller
verschiedene marinierte Gemiise, gefiillte Oliven, Chorizo, Roastbeef, Tiroler Speck, Brie,

marinierter Ziegenfrischkise, eingelegter Kiirbis. Dazu reichen wir Ciabatta 12,9
Schwarzwurzel-Orangencremesiippchen

wahlweise mit Entenbrust oder gerdsteten Walnusskernen 6,5
Holtenauer Fischtopf - mit Aioli und Réstbrot klein | grof 7,9 13,9
Gebratenes Zanderfilet mit Rote Bete-Risotto und sautierten Zuckerschoten 21,9
Hafenwirtschaft Krdutermatjes - Hausfrauenart mit Bratkartoffeln und Salatbeilage 16,9

Holsteiner Fischplatte - auf dem Brett serviert:
hausgemachte Fischspezialititen: Matjestatar, Graved Lachs, Riucherforelle, Fischfrikadelle, Backfisch, Garnele und

Apfel-Zwiebel-Marmelade. Dazu reichen wir Sauerteigbrot, Kriuterquark und Butter 17,9
Unser Fischcurry mit knackigem Gemiise, Fischfilets, Riesengarnele und Basmatireis (scharf) 17,9
Pannfisch Hafenwirtschaft

Gebratene Fischfilets nach Tagesangebot mit Bratkartoffeln, Senfkorn-Sauce und Salat 19,8
Geschmorte franzosische Entenbrust auf Majoranjus mit Apfelrotkohl und Serviettenkn6deln 23,9
Rosa gebratener Lammriicken unter der Krduterkruste mit Stifkartoffelstampf,

gebratenen Waldpilzen und Rosmarin-Jus 25,9
Wildschweinbraten Hafenwirtschaft mit reichlich Kirsch-Preiselbeersauce und

Serviettenknddeln und Apfelrotkohl 18,9
Rumpsteak von der Holsteiner Firse (200 g) mit Pfeffersauce, Pfannengemiise 24,9
Roastbeef Hafenwirtschaft mit hausgemachter Remouladensauce 16,9
Original Wiener Schnitzel vom Kalb mit Gurkensalat 22,9

Wihlen Sie zu den Hauptgingen aus folgenden Beilagen:
StiRkartoffelstampf, Serviettenknddel, Bratkartoffeln und Pommes frites

ATE
Grogler, knackiger, bunter Salat, dazu unser hausgemachtes Dressing 11,9
- mit gebratenem Ziegenkise, Honig und ger6steten Walniissen 16,9
- mit gebratenen Riesengarnelen und Aioli 17,9
- mit Rumpsteakstreifen und eingelegtem Kiirbis 19,9

Hafenwirtschaft Spezial:
Knackige, bunte Blattsalate mit Garnelen, Matjes-Rauten und gebratenen Lachswiirfeln
Dazu servieren wir unser Sauerteigbrot und Kriuterschmand 17,9

- diese Salate sind auch in Vorspeisengrofe erhaltlich -

Rahmpilzpfanne mit Serviettenknédeln und winterlichem Salat 17,9
Gebackenes Gemiise mit Minzyoghurt und Rote Bete-Risotto 17,9
Holtenauer Gemiisecurry mit Basmatireis (vegan und scharf) 14,9

Unsere einzigartige Holsteiner Sauerteigpizza auf dem Brett serviert:

- mit Tiroler Speck und Porree, Bergkise, Sauerrahm 13,8
- mit gebratener Chorizo, Pilzen, Bergkise, Sauerrahm 14,8
- mit gebratenen Pilzen, Paprika, Parmesan, Mandel-Pesto, Bergkise, Sauerrahm 13,8
Spekulatius Panna Cotta mit Zimtpflaumenkompott 6,8
Mascarponecreme mit Bratapfelsalat und gerdsteten Mandeln 75
Holtenauer Beerengriitze mit Eis 5,9

KINDERKARTE - bitte wahlt zwischen:
Pasta mit Tomaten-Sahne-Sauce und Parmesan 7,5

Mini-Schnitzel - als kleine Version unseres Klassikers - oder hausgemachte Fischstdbchen
dazu wahlweise: Kartoffelstampf oder Bratkartoffeln
- gern auf Wunsch mit zusitzlich Butterkarotten

Dienstag bis Sonntag ab 11:30 Uhr geoffnet
Essen ist fertig ! Mittagsmenii Dienstag bis Samstag von 11:30 bis 14:30 Uhr
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